
Коммерческое предложение от 14.04.2025

Наименование товара: Мясорубка Minerva C/E 680N Enterprise 380 В

Ссылка на товар: https://prom-katalog.ru/catalog/myasorubki-
promyshlennye/myasorubka_minerva_c_e_680n_enterprise_380_v

Описание

Мясорубка Minerva C/E 680N Enterprise 380 В используется на предприятиях общественного 
питания и торговли для приготовления мясного и рыбного фарша и колбасных изделий. Модель 
оснащена одной самозатачивающейся решеткой и одним ножом. Корпус, сменный приёмный бункер 
с большой горловиной, решетка и нож выполнены из нержавеющей стали, внешняя горловина шнека 
- из нержавеющей стали AISI 304.

Особенности:

Большой приёмный бункер с большой горловиной позволяют увеличить на 50-80% разовую 
загрузку продукта
Специальная конструкция и небольшой допуск по размеру между шнеком и горловиной 
позволяют добиться высокой производительности
Легко съёмные загрузочный бункер, горловина шнека, шнек и режущий инструмент дают 
возможность тщательно очистить мясорубку
Двигатель непрерывного использования с вентиляцией
Кнопки пуска, аварийной остановки и обратного хода оснащены цепью низковольтного 
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напряжения при помощи выключателя нулевого напряжения
Электрические элементы размещены в водонепроницаемом коробе
Класс защиты: IP 56
Прочная, надёжная, не требующая больших площадей конструкция

Дополнительные характеристики:

Диаметр горловины шнека: 32 мм
Размеры загрузочного лотка:504x404 мм

Характеристики

Производительность 750 кг/ч 

Набор ножей и решеток классический 

Реверс Да 

Напряжение 220 В, 380 В 

Мощность 3 кВт 

Ширина 470 мм 

Глубина 498 мм 

Высота 569 мм 

Вес (без упаковки) 58 кг 

Страна производства Италия 

___________________________________________

Информация носит справочный характер и не является публичной офертой, определяемой ст. 437 ГК 
РФ. Убедительная просьба уточнять цены и наличие по телефону у вашего менеджера.


